
GRILL MENU GIVES YOU THE OPPORTUNITY TO MIX A BARBECUE DISH OF YOUR DREAMS.  
YOU HAVE THE CHANCE TO BE A CHEF BY YOURSELF

GRILLMENÜÜ ANNAB SULLE VÕIMALUSE KOOSTADA ISE  
MEELEPÄRANE ROOG. RESTOS AKORD SAAD ISE OLLA KOKK

Krõbekana
mädarõikamajonees
CRISPY CHICKEN – HORSERADISH MAYONNAISE

12.-

A L U S T U S E K S  •  S TA R T E R S

Viinamäeteod 
seened ja grillitud veisetoruluu
ESCARGOTS – MUSHROOMS AND GRILLED 
BEEF MARROW BONE

15.-

Vürtsikad juustupallid 
käsitöö adžika kaste
SPICY CHEESE BALLS – HOMEMADE ADJIKA SAUCE

11.-

Mais
chimichurri kaste
CORN – CHIMICHURRI SAUCE

10.-

J A G A M I S E K S  •  S H A R I N G  P L AT E R  F O R  T W O

Mais, vürtsikad juustupallid, taignas 
tiigerkrevetid, soolaforell, krõbekana
oliivid, kimchi, käsitöö kartulikrõpsud, mullivahvel
CORN, SPICY CHEESE BALLS, TORPEDO PRAWNS, SALTED 
TROUT, CRISPY CHICKEN – OLIVES, KIMCHI, HOMEMADE 
POTATO CHIPS, BUBBLE WAFFLE

34.-

A KO R D I  L E M M I K U D  •  A KO R D ’ S  FAV O U R I T E S 

Taignas tiigerkrevetid
magus tšillikaste 
TORPEDO PRAWNS – SWEET CHILI SAUCE 

14.-

Kanatiivad
kookose-tšillikastmes  
CHICKEN WINGS – IN COCONUT-CHILI SAUCE

13.-

Grillitud searibi
BBQ-glasuuris 
GRILLED PORK RIBS – WITH BBQ GLAZE

14.-

Veise tartar 
friikartul, kappar, sibul, anšoovis, mädarõikamajonees 
BEEF TARTARE – FRENCH FRIES, CAPERS, ONION,  
ANCHOVY, HORSERADISH MAYONNAISE

19.-

B A O  2  T K  • B A O  2  P C S

Tiigerkrevett
TIGER PRAWN15.-

Rebitud veiseliha
PULLED BEEF  15.-

S A L AT I D  • S A L A D S

Kitsejuustuvaht
grillitud peet, käsitöö pesto, artišokk, palsamikreem 
GOAT CHEESE MOUSSE  – GRILLED BEETROOT, 
HOMEMADE PESTO, ARTICHOKE, BALSAMIC CREAM

16.-

Burrata
tomat, salatilehed, seedermänniseemned, serrano
BURRATA  – TOMATO, SALAD LEAVES, PINE NUTS, 
SERRANO HAM 

18.-

Soolaforell
hernes, mandel, münt, kreeka jogurt
SALTED TROUT  – PEAS, ALMOND, MINT, GREEK YOGHURT

17.-

S U P I D  • S O U P S

Kolme liha supp
puntine pasta, porgand, sibul, suvikõrvits, tomat
THREE MEAT SOUP  – PASTA PUNTINE, CARROT, ONION, 
ZUCCHINI, TOMATO

12.-

Kala- ja mereannisupp 
puntine pasta, porgand, sibul, suvikõrvits, tomat
FISH AND SEAFOOD SOUP – PASTA PUNTINE, CARROT,  
ONION, ZUCCHINI, TOMATO

14.-

L I S A N D I D  •  S I D E S

VEGAN

VEGAN

VEGAN6.- Kirsstomatid salatilehtedega
CHERRY TOMATOES WITH SALAD LEAVES

7.- Krõbe bataat
CRISPY SWEET POTATO

7.- Paksud friikartulid
FRENCH FRIES

6.- Grillitud värvilised porgandid
GRILLED COLOURFUL CARROTS

7.- Grillitud aedviljad
GRILLED VEGETABLES

6.- Kartulipüree ürdivõiga
MASHED POTATOES WITH HERB BUTTER

6.- Grillitud seened chimichurriga
GRILLED MUSHROOMS WITH CHIMICHURRI



Kaheksajalg 
OCTOPUS29.-

Tiigerkrevetisabad
PRAWN TAILS22.-

M E R E A N N I D  •  S E A F O O D
Tšilli, küüslaugu-tomatisalsa
Chili, garlic–tomato salsa

Kohafilee
PIKEPERCH FILLET20.-

Forell
TROUT19.-

K A L A  •  F I S H
Valge veini-võikaste 
White wine butter sauce

Angersäga
CATFISH18.-

Kana
CHICKEN17.-

Š A Š LÕ K K  •  S H A S H L I K
Kreeka jogurti-laimikaste 
Greek yoghurt-lime sauce

V E I S E L I H A  •  B E E F
Punase veini-kookose-tšilli kaste 
Red wine–coconut chili sauce

Flank steak
FLANK STEAK

180g
25.-

Cowboy steik
COWBOY STEAK

900g
95.-

Veiseribi
BEEF RIBS

200g
18.-

Antrekoot
RIBEYE

180g
29.-

L E I VA K Ä I K  •  S E L E C T I O N  O F  B R E A D S

7.- Kadakaleib, hapusai, mullivahvel
tomati-artišokisalsa, peekonimarmelaad, grillitud 
paprika kreem, oliivi tapenaad
JUNIPER BREAD, SOURDOUGH, BUBBLE WAFFLE –  
TOMATO–ARTICHOKE SALSA, BACON MARMALADE, 
GRILLED BELL PEPPER CREAM, OLIVE TAPENADE

Küsi allergeenide kohta teenindajalt 
P L E A S E  A S K  WA I T E R  A B O U T  A L L E R G E N S

TAIMETOIT
VEGETARIAN

VEGANTOIT
VEGANVEGAN

D E S S E R D I D  •  D E S S E R T S

New Yorgi juustukook
NEW YORK CHEESECAKE11.-

Grillitud ananass
kookose-soolakaramellikaste, marjasorbee
GRILLED PINEAPPLE – COCONUT-SALTED CARAMEL SAUCE 
AND BERRY SORBET

9.-

Šokolaadi laavakook
kirsikompott, vaniljejäätis 
CHOCOLATE LAVA CAKE – CHERRY COMPOTE 
AND VANILLA ICE CREAM

12.-

Kataifi-pähklitrühvel
vaniljejäätis
KATAIFI-NUT TRUFFLE – VANILLA ICE CREAM

10.-

B U R G E R  •  H A N D M A D E  B U R G E R S

17.- Veis
BEEF

16.- Krõbekana
CRISPY CHICKEN

TA I M E T O I T  •  V E G E TA R I A N
Käsitöö adžika kaste
Homemade adjika sauce

VEGAN

VEGAN

18.- Kikerherne ja savoy kapsa kebab
CHICKPEA AND SAVOY CABBAGE KEBAB

17.- Grillitud suvikõrvits
täidetud kinoa ja tomatiga
GRILLED ZUCCHINI STUFFED 
WITH QUINOA AND TOMATO


